
  

ANALYSE DE SARMENTS 
FICHE DE RENSEIGNEMENTS

Demandeur*

Raison sociale* : ….…………………………….

Nom de l’exploitant : ………………………….

Type d’analyse* : 

 Analyse seule

 Analyse avec interprétation et conseil

Analyse dans le cadre d’un suivi annuel*

□ Oui          □ Non

Objectif de production  

□ IGP            □ AOP        □ VDP/VSIG

□ Rouge       □ Rosé      □ Blanc   □ Autre

Protocole de prélèvement

- Prélever 30 rameaux fructifères et aoutés sur des 
ceps différents
- En taille longue, prendre un des premiers rameaux de 
la baguette
- Garder uniquement les 6 premiers entre-noeuds
- Découper les sarments et ne garder que les entre-
noeuds afin d’obtenir 180 mérithalles (voir photos sur 
srdv.fr)

Parcelle

Nom usuel* : .……………………………………
Important : 1 seul nom bien écrit par parcelle

Cépage et clone :

 …………………………………………………..

Porte-greffe :  …………………………………

Vigueur : □ Faible  □ Moyenne □ Forte

Age des vignes (en années) :  

□ Plantier     □ 4-10      □ 10-25     □ >25

Irrigation

□ Oui           □ Fertirrigation          □ Non 

Sol

% de cailloux :  …………………………………

Enherbement

□ absent       □ total          □ inter-rang

□ naturel      □ semé ………………………………….

Fumure précédente et dernier fertilisant appliqué : 
 

………………………………………………………………

Échantillon

Nombre d’entre-noeuds* : 

❍ 180
❍ Autre : ……………………

Poids frais de l’échantillon (g) : ………………..

Date de prélèvement* : ..………………………….

Date d’envoi :  .………………………………………

Commentaires 

Autres (rendement, maladies, observations…) : 
……………………………………………………………

……………………………………………………………

Bon pour commande

 *Champ obligatoire
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